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鶴巻温泉病院 高齢者の患者様への『食への取り組み』 

 

 

 

 

 

 

 

～メニューは寿司、ハンバーグ、茶碗蒸し、2色のムース、おしるこなど、11点の

バイキング～ 眺望の良い南館６階 サンルーム・多目的ホール 全フロアー貸切 

━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 

当院は、高齢者の患者様への『食への取り組み』を続けてまいりました。 

脳卒中の後遺症などで、飲み込みやかむことが困難な高齢者の方々にとって、「食」

は大きな楽しみ です。 

一般には、ミキサーで攪拌した「お食事」が多い中、

当院では 「形・味は限りなく、本物に近く提供するた

め、酵素を使い作り上げた」ミキサー食の提供  を目

指して準備を進めて参りました。 

２００８年３月１４ 日（金）に行われた「ミキサーバイキング（脳卒中後遺症など

の患者様への嚥下食、ミキサー食バイキング）」イベントを通して、実際の「食」へ

の取り組みの様子を患者様、ご家族にお知らせいたしました。このイベントの様子

は、ヘルスケアレストラン等のメディアでも取り上げられております。 

 

 

 

 

 

 

撮影ご協力感謝申し上げます



３月１５日（土）付 読売新聞 相模版 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

３月２０日（木）付 タウンニュース 秦野版 

 

 

 

 

 

 

 

 


